- I SEMANA |
v GASTRONOMICA M

Q@Krsrauranr: 2 de Benifato

Martes 09 de marzo de 2010 Lunes 08 de marzo de 2010

Ctra. Alcoy n° 9. 2 Ctra. Alcoy- Benidorm, Km. 28
03516 BENIMANTELL (Alicante) CO PE 03517, BENIFATO, (Alicante)
TIf. 96 588 51 41 TIf. 96 588 52 26
"?*A"(vt’m"l""" 882 O.M. 89.6 F.M

i

B Restaurante o

LA VENTA

de Benifato

ENTRANTES

Trinchado de tomate con “capellans™
Cebolla asada con anchoas caseras
Cocas variadas al horno de lefia
Embutidos de la montafia a la brasa
Revuelto de foie con jamon ibérico.

ENTRANTES

Croquetas caseras de bacalao, jamén y queso.
Alcachofas con ajetes.

Mintxos de benimantell.

Pan tostado, “all i oli” y olivas.

PRIMER PLATO #ﬂ YEYYYyr
Olleta de arroz aéfef PRIMER PLATO

Nou Salat Pelotas bordes (de harina de maiz)
e con su olla de cardos, alubias

y costilla de cerdo.

SEGUNDO PLATO RESTAURANT
Cordero al horno

POSTRE A POSTRE

Flan de almendras con crema inglesa y guirlache. - Calabaza al horno.

BODEGA R:thaurante meora BODEGA

Agua mineral Font Vella IU Agua mineral Font Vella

Cerveza Carlsberg = Cerveza Carlsberg

Vino blanco Chardonnay Bodega E. Mendoza Vino blanco Chardonnay Bodega E. Mendoza
Vino tinto Merlot Crianza Bodega E. Mendoza : = Vino tinto Merlot Crianza Bodega E. Mendoza

Café y digestivos. Café

11 “®>davidsoler 617772188

35,00% iva incluido.

Colaboran: =

B - =,




Miércoles 10 de marzo de 2010

Ctra. de Alcoi n°13.
03516 BENIMANTELL (Alicante)
TIf. 96 588 51 65

ENTRANTES

Pericana

Friturita de la huerta de Benimantell
Bolets de xop (setas de chopo)
Carpacho de peras con virutas de
foie de pato y pan de pasas.

Sorbete de fruta del tiempo

PRIMER PLATO
Olleta de blat

(alubias, cardos, verduritas, carne de cerdo y trigo picado.)
Arroz al horno (con embutidos de Confrides)

POSTRE
Tarta de higos de la montafia.

BODEGA

Agua mineral Font Vella

Cerveza Carlsberg

Vino blanco Chardonnay Bodega E. Mendoza
Vino tinto Merlot Crianza Bodega E. Mendoza
Café

Pan de horno de lefia

35,008 iva incluido.

Jueves 11 de marzo de 2010

Ctra. Callosa - Guadalest, Km. 11
03517 EL CASTELL DE GUADALEST (Alicante)
TIf. 96 588 50 19

ENTRANTES

'Aspencat’ con pesto

Foie caramelizado con pan de especias

Pulpo en tacos al horno con vinagreta de tomate
Cocktail de olleta

PRIMER PLATO
Degustacion de 'Borreta’

SEGUNDO PLATO
Arroz meloso de conejo, pollo campero y alcachofas

POSTRE
Raviolis de vainilla

BODEGA

Agua mineral Font Vella

Cerveza Carlsberg

Vino blanco Chardonnay Bodega E. Mendoza
Vino tinto Merlot Crianza Bodega E. Mendoza
Café

35,008 jva incluido.

Viernes 12 de marzo de 2010

Ctra. Callosa - Guadalest, Km, 7
(junto Museo Vehiculos Histéricos)
03517, El CASTELL DE GUADALEST, (Alicante)
TIf. 96 588 05 07

APERITIVO DE LA CASA
Pan, All i oli, patatas hervidas,
aspencat con bacalao.

ENTRANTES
Croquetas caseras de carne.
Embutido seco de la montafia.

PRIMER PLATO
Olleta de blat.

SEGUNDO PLATO
Parrillada de carne variada a la brasa.

POSTRE
Tartas caseras.

BODEGA

Agua mineral Font Vella

Cerveza Carlsherg

Vino blanco Chardonnay Bodega E. Mendoza
Vino tinto Merlot Crianza Bodega E. Mendoza
Café

35,008 jva incluido.

Séabado 13 de marzo de 2010

C/ del Sol, 1
03517, EI CASTELL DE GUADALEST, (Alicante)
TIf. 96 588 50 87

ENTRANTES

Ensalada tibia con queso de cabra y miel
Micuit de foie

Brie con confitura de tomate

Pastel ligero de gambas y salmén ahumado

PRIMER PLATO )
Arroz meloso con espinacas y calamar

SEGUNDO PLATO
Merluza con salsa de almendras marconas

POSTRE
Soufflé de queso idiazabal con helado de leche
merengada.

BODEGA

Agua mineral Font Vella

Cerveza Carlsberg

Vino blanco Chardonnay Bodega E. Mendoza
Vino tinto Merlot Crianza Bodega E. Mendoza
Café

35,00a jva incluido.



